
Au final, ça donne quoi ? 
Alliage se dévoile après 3 ans en barrique 
retoastées de Bordeaux et de fûts de bourbon 
avec une dominance des barriques de bordeaux. 
Un nez gourmand avec des notes de cuir, de fruits 
secs torréfiés et de tabac. 
En bouche il dévoile une attaque épicée, des 
arômes de fruits rouges et de cuir. 
Vous l’aurez compris, Alliage est 
un whisky gourmand, mais sec et davantage 
porté sur de subtiles notes fumées. 

Des whiskys régionaux 

C’est en pleine campagne proche de 
chez vous que j’ai découvert ces 
nouveaux produits. 
Ils ont été pensée par des bons 
vivants, qui invitent à la convivialité. 
C’est pourquoi, à chaque étape de 
leur travail, ils pensent à vous, qui les 
dégusterez. 
Une Fabrication française et régionale 

Chevreuse est un Whisky qui a vieilli en fût de Bourbon et 
en fût de Bordeaux. Sa rondeur et sa gourmandise lui 
amènent une générosité qui enchantera votre palais. 
Chevreuse est brassé, distillé, élevé et embouteillé à la 
Fabrique à Alcools. 
Nez : gourmand et généreux 
Bouche : attaque ronde avec une légère note de vanille, 
se développe sur une compotée de fruits rouges 

Ancré dans son territoire, Fromenteau porte le nom de la 
ferme essonnienne où ce Whisky a terminé son élevage, 
où il a été assemblé et embouteillé. 
Fromenteau est brassé et distillé en France. Il a terminé 
son élevage et a été embouteillé à la Fabrique à Alcools. 
Nez : fruité, raisins 
Bouche : attaque épicée, doux en bouche 


